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ANTIPASTO DI STAGIONE:

F“_.ﬂ Cestino croccante con insalatina di radicc . 4\
melagrana e mandorle,

Spumone al radicchio con chips di pane

Bigné salato con funghi e stracchino
ANTIPASTO GOLOSO:
Prosciutto crudo di Parma,
Cocottina salata con bufala e pomodorini
su letto di misticanza e arancio

A4 ANTIPASTO DELLA CASA: o
Wﬁ” '&\\%olentina morbida, cotechino con mousse al cren 7

&R N : i
b va £ | e radicchio in saor

% PASTICCIO DI CARNE
GNOCCHI DI PATATE AL RAGU D’ANATRA

CANNELLONI RADICCHIO E RICOTTA

BIGOLI AL BACCALA
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4 BACCALA’ ALLA VICENTINA CON POLEN‘@&‘§'§ ;

SPEZZATINO DI CAVALLO CON POLENT

INVOLTINO DI POLLO CON PROSCIUTTO E
FORMAGGIO

BOLLITO MISTO IN BRODO
Gallina, Lingua, Manzo, Cotechino
con cren e salsa verde

Gorleror

PURFE’ DI PATATE

T, VERDURA COTTA

FUNGHI MISTI

PATATE FRITTE



Deoles

STRUDEL DI MELE

CREMA CATALANA
TIRAMISU’
MERINGATA Al FRUTTI DI BOSCO

TRONCHETTO DI NATALE

»-. Adulti €47 .00

Bambini € 25,008\
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antipasto
primo
secondo con contorno
dolce, caffe,
cgoperta, acdlig
e 1/4 di vino della casa

tUutlto a secellailhay
prattl proposti

Non e’ possibile fare
nessuna modifica
ai piatti

Prenotazione con caparra

di € 20,00 a persona obbligatoria
%) entro e non oltre

it mercoledi 20 dicembre

Tel. 0423.923135

Da Ismene - trattoria pizzeria

Via Cornuda 109



